
VÁLVULA
DESGASIFICADORA

ESPECIFICACIONES

Longitud 7,0 cm

Ancho 7,0 cm

Altura 17,0 cm

Peso 20,0 g

Material Plástico

COMPONENTES

Cámara principal Capucha

Armazón Anillo

Aditivo líquido 17,0 cm

info@neoagroglobal.com
www.neoagroglobal.com
Guayaquil - Ecuador
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La válvula desgasificadora NeoAgro es un
accesorio esencial para asegurar una
fermentación adecuada del fertilizante
orgánico. Este filtro de aire ayuda a
mantener una presión positiva en el
fermentador mientras permite la liberación
del dióxido de carbono. Adecuada para
tanques de varios tamaños, es fácil de
instalar y mantener.

GENERALIDADES

VENTAJAS
Alta calidad y resistencia: estable, duradera y extremadamente práctica.
Diseño innovador: garantiza un curso silencioso de la fermentación y protege el interior
del envase contra la contaminación, oxigenación, insectos o bacterias y a la vez que
expulsa los gases que produce el producto..
Fermentación bajo control: mediante la emisión de CO2 regular creado por el proceso
de fermentación. 
Ideal para fermentaciones primarias, secundarias y envejecimiento.
Preserva la frescura y el aroma del producto

FUNCIONES

Elaboración de abonos orgánicos
Fermentación de vinos
Fermentación de cerveza
Alimentos fermentados

MODO DE USO

Enroscar la válvula en la parte superior
del tanque
Aplicar el aditivo por el orificio superior
hasta la línea marcada
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